
Vermentino di Gallura D.O.C.G.

Uvaggio: Vermentino 100%
Altitudine: 300 m s.l.m.
Composizione del suolo: Suoli di
disfacimento granitico, sabbiosi e sabbiosi-
argillosi
Densità d’impianto: 5.000 ceppi per ettaro
Forma di allevamento: Guyot
Vinificazione: Fermentazione e affinamento
in vasche di acciaio inox
Grado alcolico: 13,5% Vol.
Note di degustazione: Giallo paglierino
brillante. All’olfatto si apre con eleganza e
intensità, esprimendo profumi di fiori di
biancospino e acacia, seguiti da nuance
fruttate di cedro e frutta tropicale. Al palato
è sapido, strutturato e di grande equilibrio,
con un finale agrumato e una piacevole
nota di mandorla fresca.


